Osteria La Miniera

Menu Tartufo 2025

1l Tartufo Nero del Garda e presente in ogni piatto
con abbinamenti studiati per esaltarne al meglio le qualita.
(Tuber Aestivum Vitt./Tartufo Uncinato
Naturale senza aggiunta di oli o creme aromatizzate chimicamente)

Sformato di Castagne e ricotta di Tignale con sponziali stufati all’ olio

Gnocchi di patate e faring di ceci, vellutata di zucca con formagqio
“Montecastello” e broccoli al vapore

Rotolo di vitello cotto a bassa temperatura con fondo bruno,
funghi croccanti e nocciole tostate

Biscotto di frolla con Perfetto al latte di bruna alpina di Tignale

Euro 45,00 escluse le bevande
Euro 65,00 con selezione di Vini abbinati

Per info/prenotazioni tel. 0365-760225.

Dal mese di Settembre
possibilita di degustare i singoli piatti anche alla Carta.




Gli Antipasti

7

% OLIO AMORE MIO €, 14,00
Degustazione di una nostra Selezione di tre Ol extravergine d’ Oliva ttaliant
di altissbma qualitd con abbinament tipiel  (a/p/c)

(Auswahl aus italienisch beste Qualitit nativem extra virgin Olivensl

it tgchaL Kombinationen)

(Selection of top ttalians qmtﬁtg extra virgin olive oils with tgp’wm combination)

> Tartar di barbina franciacorting all’ olio extravergine
con crocehette oi polenta fritta al formagolo  (ac/) €.13,50
(Rind Tartar von Barbina franciacorting und extra virgin Olivensil,
mlit gebratene Kilse Maismehl)
(Meat Tartar of barbina franclacorting whit extra virgin olive oils
and cornmeal fried with cheese)
> Bruschette al sapori olel fattore (a/c) €. 9,50
(Gerbstete Brotehen Rustilkeal Mix)
(Selection of bruschettes)
> Pesce del nostro lago carplonato con polenta grigliata (/1) €.12,50
(Sih-sauer elngelegte Fischsticke und Matsmehl vom Grill)
(Plckled fish from Lake qarda and grilled cornmeal)
> Frittelle di Baccald con salsa tartara e misticanza () €, 14,00
(Stockflsch Pfannkuchen mit Tartara_sSauce und Salat)
(Cod pancakes with Tartara sauce and salad)
> U Awntipasto Misto della Minlera (minimo per 2 persone) - per persond - €,15,50

(Gemlschte Vorspeisen TM‘PLSCVI& oles Hauses — minimun fitr zwel Personen)
(Selection of our starters typieal of the house - minbmum for two people) (ase/p/a/n)

Le Z.u,p_pe

> Zuppa rustica di cipolle (4) €. 8,50
(Zwiebelsuppe)

(Onton Souqs)

> Zuppa di Fagloll bio della valvestino (an) €. 9,50
(Bohnensuppe)

(Bean soup)



Le Paste

> Tagliatelle con farina di segale bio fatte in casa al vagiu bianco di pesce di lago,
pomodorini ciliegino confit e olio agrumato al Limone di Tignale (a/c/c/mr) €, 14,50
(Roggenmenl Bandunudeln hausgemacht mit weih Seefischragout, kleine getrocknete
Tomaten uno Zitronen-OL vomn Tignale)
(Home-made rye flour Taglintelle with white Llake fish ragi, tomatoes cherry confit
anol Lemon citrus ol fom Tignale)
> quoceht di patate at funght freseht e formaggio “Montecastello”  (a/c) €.15,00
(Hoausgemacht Kartoffelgnocehi mit frische Pilzen und Typlscher “Montecastello” Kise)
(Home-made Potato gnocehl with fresh mushrooms and typieal “Montecastello” cheese)
> Blgol fattl in casa alle stracotto di Cervo (asc/a/n) €, 14,00
(Hawndgepresste Nudeln mit geschmortes Hirsch)
(Home-made pasta with bratsed venison)
> Zuppa fredola o pomodloro con Tortelll croccantt di pasta fresca fattl a mano
alle erbette e stracelatella (a/c/q) €, 14,00
(Kalte Tomatensuppe mit frischer Knackig Gefullte Pasta aus Kriiutern
mit frischer Kiise)
(Colol Tomato soup with crispy fresch stuffed pasta with herbes and fresch cheese)
> Maccheront di grano duro con ragin alla contadina (a/c/0) &, 13,50
(Maccheront mit Tomaten, Flelsch Ragout unod Sahne Sauce)
(Short pasta wmaccheront with a tomato, meat ragu and cream sauce)

Tuttl § secondi plattl sono serviti con contorno
di leguml™ () patate™ (ase) o polenta
(Alle Hauptspelsen werden mit Bellagen™® senviert)

(ALl main courses are senved with potatoes™
and other vegetables™ or polenta)

Le Carnl

> quancine di manzo cotte sottovuoto con scalogno e salsa al balsamico €, 18,50
(Rinderbickehen in Vakuum Kochen mit Balsamic Essig sauce)

(Beef cheek Low teuperature coolking with balsamic vinegar sauce )

> ®Bocconcini di Cervo brasatl al “Groppello” * () €, 1#,50
(Hirsch Geschmortes in Rotwelin)

(Braised ved deer with red wine)

> Capretto stufato alla tignalese €, 19,00
(Gebratenes Zicklein mit Kinochen nach Tignale Art)

(Roast Little goat whit bone Tionale stgLe)

> Milanese di Tomahawk di wmatale cirea 350 gr. (4) €. 16,50
(Schwelnschnizel Tomahawk)

(Pork cutlet Tomahawi)



Dal nostro lagoe in base alla pescata

(Chtedere La O{Lspombitit& del pescato fresco dal Lago di Gqarda)

(Bltte Fragen well Abhiinalg nur von der Verfigbarkelt

vown frischem Fisch aus dem Gardasee)

(Please aske whi it depends only on avatlability fresh fish from lake Garda)

> Coregone alla griglia () (Renke vom Grill) (vVendace grilleol)

> Fllettl di pesce Persico frittl ) (Filets Bavseh fritiert) (Perch frieo fillets)

> Sardine alla griglia () (Sardellen vom Grill) (Sardine grilled)
> Lucclo “Bn Clunsa” all’extravergine Blo di Tignale /)

(Heeht mariniert nwach Garvdasee Art mit extravergine OL)

(Marinated Plike Garda lake Style whit extravergine olive oil)

> Trota sabmonatn alla griglia )

(Lachsforelle vom Grill) (salmown trout grilled)

Contornl Extra
(Bailagen Extra) (Side Dishes extra)

> Insalata mista

(Gemischter Salat)

(mixed salaot)

> Patate al forno * (e

(Brat Kartoffeln)

(Roasted Potatoes)

> Verdura cotta del glorno * (a)

(Gemlise)

(Vegetables)

> Verdure griglinte con olio extravergine

(Gemiise vom Grill)

(Grilled vegetables)

» Formagella di Tremosine alla griglia (<)

(Landeiise vom Grill)

(Grilled typical cheese)

> Polenta alla griglia

(Gegyrillte Polentn aus Gelbes Mehl)

(Grilled Yellow flowr polenta)

> Assaggio di Olio Extravergine di qualith Selezionato dal cuoco Sergio
(Kleine Verkonstung fom exzellent nativem extra virgin Olivendl)

(small taste of excellent extra virgin oliven ol)

< Pane fatto tn casa e Coperto €, 2,00
(Gedeck pro Person / Place setting for one person)

€.16,00
€.16,00
€, 14,50
€, 17,00

€, 16,50

€. 5,50

€. 4,50

€.5,50

€, 850

€, #,00

€. 4,50

€, 2,50

*Possono esseve congelati all'origine / Bventuell Tiefrinlieost / May have been frozen




Alla griglin

> Pollo novello  (min. 25 minutes) €, 14,00
(Htthnehen vom Grill mit Kinochen)
(Chicken grilled with bowne)
> grigliata mista di came (@) (min. 25" mbnutes) €. 15,50
(Gemischte Grillplatte mit Knochen)
(Mixed grill grilled with bone)
> Costata di manzo di Barbina Franclacorting senza osso (clrea 2000y) €, 21,50
(Rinderkotelett vom Grill ohine Kinochew)
(Beef cutlet grilled without bone)
> Battutine di Cervo €.18,00
(Dunne Hirsch Steak vom Grill)
(Thinly venison grilled steak)
> Tagliata oi wmanzo alle cipolle rosse €.19,50
(Rumpsteak ln Stitcke geschnitten mit Rote Zwiebel)
(Rump steak cut tnto pleces with red onlon)
» Costata Tomahawk con osso di Barbina Franciacorting

clrea 1100 gr.  (min. 25 mlnutes) €. 50,00
(Rinderkotelett Tomahawk vom Grill mait gro’%er Kwnochen)
(Beef cutlet vom Grill whit big Kinochen)

e  Su Prenotazione tutte le Domeniche a PrANZO

SPIEDO ALLA TIGNALESE all’ Olio extravergine Blo di Tignale €, 17,00
con Polenta di farina nostrana,

(ln altrl glornd della settbmana per gruppl di min. per 12 persone)
spieb wit Polenta nach Tignaler Art_Auf Reservierung Jeden Sonntagmittag
(oder an anderen Tagen -Min. 12 Pers, - Lnumer auf Reservierung)
SPIEDO with polenta Tignaler style Ow reservation Bvery Sunday lunch
(ov on other dagg -mlnbmum 12 people- every on resen/atlon)




[ nostri Dolel fattl tn casa

> Il Nostro Gelato wmantecato fresco al flor di Latte di Bruna Alpina

con scovzette di Limont canditi e olio agrumato al Limone di Tlgnale (<) €. 5,50
(Hausgemachtes Milk Eis Cream mit Kandierte Zitronenschalen
und Tignale Citronen OLL)
(Homemade milk ice cream with candied lemon peel and Tigunale Lemon oil)
> Composta di fruttl di bosco con il Nostro Gelato al fior di Latte () €, 7,00
(Beeremrdster mit hausgemachtes Mileh-Els)
(Bervies sauce with homemade Milke Lee cream)
> Sewdfredolo al pistacchio di Bronte con salsa al cloccolato glanduin €. 6,50
(Halbgefrorenes aus Pistazien mit Haselnus Shokolade sauce) (c/a/m)
(Pistachio Semifreddo with chocolate hazelnut cream)
> Sformato tieploo di cloccolato fondente all’ olio extravergine

con confettura alle arance amare del Pra’ de la Fam di Tignale (©) €. 7,50
(Welcher SchokoladenKkuchen aus olivensl mit Bitteroranconfiture fom Tignale)
(Soft Chocolade cake with extra virgin oliven ol and jam bitter orange from Tignale)
> Spuma di mascarpone alla nocclola con amaretti e caramello  (a/c/a/H) e, 6,50
(Mascarpone Mousse it Haselnuss, Makronen und Karamellsauce)
(Mousse Mascarpone with hazelnut, wmacaroons and caramel sauce)

> Tartufo Nero (a/c/a/m) €. 5,50
(Els vom dunklen Schokoladen mit elnem Rahmherzen)

(lce creamn Chocolate with a cream heart)

> Tartufo Blanco (ac/a/v) €. 5,50
(Milch-Els mit elnem Kaffeeherzen)

(Milk tee cream with a coffee heart)

> Semifredolo al Torvoncino  (a/c/a/H) €. 5,50
(Halbgefroremes mit Manoleln)

(Semifreddo with almonds)



Carta Vini

LOMBARDIA

Vini Bianchi

Chardonnay
Lugana

Lugana

Lugana

Lugana

Lugana

San Martino d/B
Firmamento
Serese

Vini Rosati

Rosamara
Chiaretto Bio
Chiaretto Bio
Chiaretto
Costellazioni

Vini Rossi

Groppello
Marzemino
Marzemino
Campo Starne
Valtenesi

La Meridiana
La Meridiana
Pasini
Bulgarini
Costaripa
Selva Capuzza
Selva Capuzza
C. Belmonte

C. Belmonte

Costaripa

La Meridiana
Pasini

Le Chiusure
C. Belmonte

La Meridiana
La Meridiana
Costaripa
Costaripa
Pasini

Valtellina (

S

Riviera del
LagadilSED
Fran orta |

Lugana
San Martino

resciano

LAGO di GARDA

la Battaglia

LOMBARDIA

da Colli Mantovani

2024
(Lugana Biologico) 2024
(Lugana Biologico) 2024
2024
2024
2024
(Tocai) 2023
(Riesling Bio) 2023
(Manzoni/Riesling Bio) 2023
(Chiaretto) 2024
(Chiaretto Bio) 2024
2024
(Chiaretto Bio) 2024
(Chiaretto Bio) 2024
2022
2022
2021
(Valténesi) 2022
(Groppello Bio) 2022

18,00
18,00
20,00
23,00
23,00
22,00
23,00
23,00
21,00

25,00
18,00
20,00
21,00
21,00

18,00
18,00
21,00
24,00
20,00



Vigneto Arzane
San Gioan Riserva
Pinot Nero
Campei
Malborghetto
Primitus

Gerumi

Naturae
Stramonia

Colle degli Ulivi
Gobbio

Corte del Lupo
Maurizio Zanella
Sassella

Inferno

Inferno Ca'Guicciardi

Sfursat
5 Stelle
5 Stelle
5 Stelle Magnum

Spumanti

Brut Rosé Arena

Lugana Brut
Centopercento
Ceppo 326 Rose
Cremant

Brut Rose

P.R. Brut

Cuvée Prestige
Cuvée Prestige 1,51
Prestige Rose
Extra Brut

Satén Millesimato
Dosage Zéro
A.Maria Clementi
Brut

Cuvee Royal

Pasini

Pasini

Az. Agr. Prione
Le Chiusure

Le Chiusure
Bulgarini
Bulgarini

(Groppello Riserva)
(Cabernet/Groppello)

(Sangiovese/Barbera)

(Rebo/Merlot)
(Cabernet/Merlot)
(Merlot/Cabernet)

CascinaBelmonte (Rebo Bio)

CascinaBelmonte (Merlot/Cabernet Bio Bio)

Noventa
Noventa

Ca Del Bosco
Ca' Del Bosco
Nino Negri
Nino Negri
Nino Negri
Nino Negri
Nino Negri
Nino Negri
Nino Negri

Az. Agr. Prione

Pasini
Pasini
Pasini
Costaripa
Costaripa
Monte Rossa
Ca' del Bosco
Ca' del Bosco
Ca' del Bosco
Ca' del Bosco
Ca' del Bosco
Ca' del Bosco
Ca' del Bosco
Influssi di luna
Antinori

(Botticino doc)
(Botticino doc)
(Doc Curtefranca)
(Rosso del Sebino Igt)
(Chiavennasca)
(Chiavennasca)
(Chiavennasca)
(Chiavennasca)
(Chiavennasca)
(Chiavennasca)
(Chiavennasca)

(Groppello extraBrut)

2018
2017
2018
2018
2018
2022
2020
2023
2022
2024
2018
2020
2015
2020
2019
2020
2019
2020
2018
2018

(Dosaggio zero Groppello/Erbamat)

(Franciacorta)
(Franciacorta Extra Brut)
(Franciacorta Extra Brut)
(Franciacorta Brut)
(Vintage Collection)
(Vintage Collection)
(Vintage Collection)
(Franciacorta Cuvée)
(Francoacorta)

(Franciacorta Brut)

2017
2016
2019
2013

24,00
29,00
20,00
24,00
30,00
19,00
28,00
21,00
23,00
24,00
45,00
28,00
65,00
33,00
29,00
39,00
47,00
77,00
82,00
160,00

32,00
25,00
28,00
29,00
30,00
31,00
33,00
37,00
78,00
45,00
57,00
55,00
57,00
130,00
28,00
34,00

MAmAanaaanaanannnnnnn
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Vini Passiti

Palmargentina o,501 Costaripa (Gropp./Marz./Mosc.Rosa) 2021 27,00 €.

VENETO

Ha VENETO

Vini Bianchi A n

Lugana Aldegi 024 21,00 €.
Lugana Ottella 2023 19,00 €.
Le Crete Ottella (Lugana) 2023 23,00 €.
Ca del Magro Custoza Montedel Fra  (Garg./Treb./Cortese/Incr.M.) 2022 25,00 €.
Custoza Cavalchina 2024 18,00 €.
Soave Bertani 2023 19,00 €.
Vini Rossi

Valpolicella Sup. Monte del Fra 2021 22,00 €.
Ripasso Monte del Fra 2021 24,00 €.
Amarone Monte del Fra 2019 40,00 €.
Amarone Scarnocchio Monte del Fra (Amarone riserva) 2016 58,00 €.
Campo Sireso Ottella 2020 28,00 €.
Le Pietre Aldegheri (Cabernet/Corvina) 2019 21,00 €.
Sengia Rossa Aldegheri (Rosso Veronese) 2019 24,00 €.
Ripasso Aldegheri (Corvina/Rondinella) 2021 25,00 €.
Amarone Classico Aldegheri (Corvina/Rondinella) 2018 47,00 €.
Corvina Domini Veneti  (Igt Verona) 2021 16,00 €.
La Casetta Domini Veneti  (Valpolicella Ripasso) 2023 26,00 €.
Valpolicella Sup. Cecilia Beretta 2019 20,00 €.
Ripasso Cecilia Beretta  (Corvina/Rondinella) 2022 23,00 €.
Amarone Classico Torre d' Orti (Corvina/Rondinella) 2010 45,00 €.
Ripasso Speri 2021 26,00 €.
Sant' Urbano Speri (AppassimentoValpolicellaSup, 2019 28,00 €.



Amarone Classico
Amarone Classico
Ripasso

Secco Vintage
Amarone Classico
Amarone Classico
BroloCampofiorin
Amarone Riserva

Spumanti

Prosecco
Brut Cuveée

Vini Passiti

Recioto o0,3751
Recioto 5o0cl

Speri
Speri
Bertani
Bertani
Bertani
Bertani
Masi
Masi

La Farra
Corte Quaiara

Masi
Domini Veneti

(Corvina/Rondinella)
(Corvina/Rondinella)

(Verona igt)
(Corvina/Rondinella)
(Corvina/Rondinella)
(Appaxximento - Oseleta)

(Corvina/Rondinella/Oseleta)

(Docg)
(Pinot Nero/Chardonnay)

(Valpolicella)
(Valpolicella)

2019
2018
2021
2022
2012
2011
2019
2017

2015
2010

60,00
67,00
21,00
22,00
125,00
130,00
25,00
67,00

20,00
42,00

26,00
22,00



TRENTINO ALTO ADIGE

Alto Adige Santa Maddalena
TRENTINO -£r
Alto irol

Vini Bianchi erzemino

LAGO di GARDA

Gewurztraminer Meran 2023 21,00
Pietra Grande Lunelli (Dolomiti Igt) 2023 20,00
Villa Margon Lunelli (Chardonay,/Pinot B/Sauv.) 2019 42,00
Vette San Leonardo (Sauvignon) 2023 21,00
Riesling San Leonardo 2021 39,00
Manna Franz Haas (Riesling/Tram./Chard./Saw., 2022 34,00
Sauvignon Andrian 2023 24,00
Gewurztraminer Andrian 2023 24,00
Pinot Grigio Andrian 2023 23,00
Gewurztraminer Elena Walch 2023 24,00
Pinot Grigio Elena Walch 2023 22,00

Vini Rossi

Terre San Leonardo (Merlot/Cabernet) 2019 25,00
Villa Gresti San Leonardo (Merlot/Carmeénere) 2018 38,00
San Leonardo San Leonardo  (Merlot/Cabernet) 2019 90,00
San Leonardo San Leonardo  (Merlot/Cabernet) 2018 95,00
San Leonardo San Leonardo (Merlot/Cabernet) 2017 98,00
Lagrein Meran 2022 24,00
Pinot Nero Meran 2020 27,00
TeroldegoRotaliano Aldeno 2021 18,00
Marzemino Aldeno 2020 17,00
Lagrein Andrian 2022 22,00
Pinot Nero Andrian 2023 24,00
Pinot Nero Franz Haas 2021 35,00
Maso Montalto Lunelli (Pinot Nero) 2021 53,00

Lagrein Elena Walch 2023 23,00



Pinot Nero
Ludwig
Griesfeld
Matan

Spumanti

Perlé

Perle Bianco
Riserva Lunelli
Perlé Nero

Giulio Ferrari
Giulio Ferrari Rosé
Giulio F. Magnum

Vini Passiti

Vino Santo o,37s1.
Cristina o,375!.

Elena Walch
Elena Walch
Pfitscher
Pfitscher

Ferrari
Ferrari
Ferrari
Ferrari
Ferrari
Ferrari
Ferrari

Francesco Poli
Roeno

(Pinot Nero Riserva)
(Lagrein Riserva)
(Pinot Nero Riserva)

(Chardonnay Brut)
(Chardonnay Brut)
(Chardonnay Extra Brut)
(Pinot Nero Extra Brut)
(Riserva Chardonnay)
(Riserva Chardonnay,/P.Nero)

(Riserva Chardonnay)

(Nosiola Biologico)

(Pinot G/Chardonnay/Tram.)

2023
2021
2021
2021

2018
2013
2015
2016
2009
2008
2009

2003
2014

25,00
44,00

39,00
48,00

40,00
47,00
67,00
75,00

150,00

220,00

290,00

47,00
31,00

MM
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PIEMONTE

Vini Bianchi

Roero Arneis

Vini Rossi

Barbera d'Asti
Nebbiolo d'Alba
Barbaresco
Barolo

Barbera d'Alba
Dolcetto
Nebbiolo d'Alba
Barbaresco
Barolo

Barolo Pressenda

Barolo
Barolo
Barolo Brunate
Barolo Mosconi

Barolo Marcenasco

Barolo Riserva

Spumanti e Passiti

Moscato d' Asti
Moscato Passito

Abbona

Vite Colte
Vite Colte
Vite Colte
Vite Colte
Abbona
Abbona
Abbona
Abbona
Abbona
Abbona
Oddero
Oddero
Oddero
Prunotto
Ratti
Mirafiore

Antinori
Vite Colte

(Nebbiolo)

(Dolcetto Dogliani)
(Nebbiolo)

(Nebbiolo)
(Nebbiolo)
(Nebbiolo)
(Nebbiolo)
(Nebbiolo)
(Nebbiolo Cru)
(Nebbiolo)

2023

2021
2022
2021
2019
2021
2023
2022
2020
2019
2016
2020
2021
2020
2019
2018
2007

2024
2022

23,00

24,00
23,00
29,00
39,00
27,00
28,00
29,00
45,00
47,00
61,00
55,00

53,00
120,00

80,00
58,00
140,00

22,00
22,00

™



FRIULI - VENEZIA GIULIA

Vini Bianchi

Chardonnay
Pinot Grigio
Sauvignon
Ribolla Gialla
Sauvignon
Terre Alte

Vini Rossi

Refosco
Schioppettino
Vertigo

Spumanti

Rosé extra Brut

Puiatti
Puiatti
Puiatti
Puiatti
Livio Felluga
Livio Felluga

Grillo Jole
Grillo Jole
Livio Felluga

Puiatti

EMILIA ROMAGNA

Vini Rossi

Lambrusco

Ariola

(Friulano-Pinot B.- Sauv. B.)

(Merlot -Cabernet Sauvignon)

(Lambrusco Maestri)

2023
2023
2023
2023
2024
2022

2016
2019
2021

23,00
23,00
23,00
23,00

33,00
83,00

™

20,00
21,00
28,00 €.

™

28,00 €.

21,00 €.



TOSCANA

Vini Bianchi

Chardonnay

Vini Rossi

Chianti Classico
Chianti Cl. Riserva
Riserva Rancia
Fontalloro

Aliotto

Morellino Scansano
Bolgheri Sassi Sparsi
San Giovese

Rosso Montalcino
Brunello Montalcino
Brunello Riserva
Brunello Montalcino
Villa Antinori

Il Bruciato
Tignanello
Tignanello
Tignanello

Le Difese
Guidalberto
Sassicaia

Sassicaia

Sassicaia

Sassicaia

Sassicaia

Sassicaia

Vini Passiti

Vin Santo o375

Castello Banfi

Felsina

Feélsina

Felsina

Feélsina

Lunelli

Rocca Macie
Rocca Macie
Caparzo
Caparzo
Caparzo
Caparzo
Biondi-Santi
Antinori
Antinori
Antinori
Antinori
Antinori

Tenuta S. Guido
Tenuta S. Guido
Tenuta S. Guido
Tenuta S. Guido
Tenuta S. Guido
Tenuta S. Guido
Tenuta S. Guido
Tenuta S. Guido

Feélsina

(Chianti Cl.Riserva)
(Sangiovese IGT)
(Toscana IGT)

(Bolgheri DOC)

(Sangiovese)
(Sangiovese)
(Sangiovese)
(Sangiovese)
(Bolgheri DOC)

(San Giovese/Cabernet)
(San Giovese/Cabernet)
(San Giovese/Cabernet)
(Cabernet/Sangiovese)
(Cabernet S./Merlot)
(Cabernet Sauvignon/Franc)
(Cabernet Sauvignon/Franc)
(Cabernet Sauvignon/Franc)
(Cabernet Sauvignon/Franc)
(Cabernet Sauvignon/Franc)

(Cabernet Sauvignon/Franc)

(Trebbiano/Malvasia)

2019

2020
2020
2017
2019
2019
2022
2020
2019
2022
2019
2017
2016
2021
2022
2019
2021
2020
2023
2023
2021
2020
2018
2017
2016
2015

2013

29,00

25,00
33,00
49,00
55,00
19,00
22,00
33,00
17,00
23,00
42,00
65,00
160,00
28,00
35,00
165,00
135,00
145,00
38,00
87,00
480,00
390,00
440,00
450,00
470,00
490,00

43,00



UMBRIA

Vini Bianchi

Bramito della Sala
Cervaro della Sala

Vini Rossi

Rosso Montefalco
Sagrantino Mont.

Vini Passiti

Passito di Sagrantino

MARCHE /ABRUZZO

Vini Bianchi

Passerina
Pecorino

Vini Rossi

Lacrima Morro d' Alba
San Carro
Montepulcianod' Abruzzo

Montepulcianod' Abruzzo

Antinori
Antinorit

Lunelli
Lunelli

Lunelli

Ciu Ciu
Ciu Ciu

Ciu Ciu

Ciu Ciu

La Valentina
Valforte

Colle del SaleMontepulciano Valf orte

(Chardonnay IGT)
(Chardonnay /Grechetto)

0,375l

Marche Igp
Doc

Doc

Docg

BASILICATA /| CAMPANIA

Vini Bianchi

Falanghina

Mastroberardino

2023
2023

2022
2015

2014

2021
2020

2020

2020

2021
2023
2020

2024

30,00 €.
72,00 €.

23,00 €.
33,00 €.

33,00 €.

18,00 €.
21,00 €.

17,00 €.
18,00 €.
20,00

22,00 €.
27,00 €.

23,00 €.



Vini Rossi

Don Anselmo Riserva  Paternoster Aglianico del Vulture

Radici Taurasi Riserva Mastroberardino Aglianico del Vulture

PUGLIA

Vini Rossi

Primitivo Cantalupi
Negroamaro Cantalupi

SARDEGNA

Vini Bianchi

Vermentino Argiolas

Vini Rossi

Senes Riserva Argiolas (Cannonau/Carignano/Bova

SICILIA

Vini Bianchi

¥

Grillo Duca di Salaparuta
Etna Bianco Duca di Salaparuta

Vini Rossi

Passo delle Mule Duca Salaparuta (Nero D'Avola)
Etna Rosso Duca Salaparuta

2015
2014

2024
2023

2023

2015

2024
2024

2020
2020

46,00 €.
59,00 €.

21,00 €.
20,00 €.

27,00 €.

33,00 €.

22,00 €.
25,00 €.

22,00 €.
25,00 €.



Duca Enrico
Ribeca

Vini da Dessert

MoscatoPantel. 0,375
Zibibbo 0,500 1
Moscato

FRANCIA

Vini Rossi

Chateau Guillou
Chateau Rozier
Prosper Maufoux

Champagne

Grande Reserve
Grand Brut

Grand Assemblage
Special Cuvee

Duca Salaparuta (Nero D'Avola) 2010
Firriato 2014

Lago Di Venere
Florio
Florio

Bordeaux (Merlot - Cabernet Franc) 2021
Bordeaux GrandCru (Merlot - Cabernet Franc) 2022

Pinot Noir (Bourgogne) 2021
De Vilmont (Brut Premiere Cru)
Perrier-Jouet (Pinot Nero /Pinot Meunier)
Jeeper (Brut)

Bollinger (Brut)

59,00
38,00

20,00
25,00
20,00

25,00
35,00
37,00

53,00
75,00
63,00

79,00

™

™

ALL’ INTERNO DEL RISTORANTE POSSIBILITA’

DI ACQUISTO DI BOTTIGLIE DI VINO D’ ASPORTO
E DI OLIO EXTRAVERGINE D' OLIVA
A PREZZI VANTAGGIOSI!

Im Restaurant konnen Sie Weinflaschen
und Extravergine Olivenol
zu rentablen Preisen kaufen!

Inside the restaurant you can buy
takeaway wine bottles and extra
virgin olive oil at profitable prices!







$$$5






$$5$
$$5$



$$$
$$$



588
588
$8$



$$5%






$5$

$55












